e
FUROPA™ PARK

ERLEBNIS-RESORT

GASTRONOM DES JAHRES

Powered by

A~ ipismned
:ﬂ’, is.;

=
»

THOMA 22X & !
[N

Thomas Mack (Mitte) und Frank Mdiller (rechts) mit der Auszeichnung "Gastronom des Jahres" (Copyright Fotos:
Rolling Pin)

ROLLING PIN.AWARDS GERMANY 2024
wurdigen die Gastronomie des Europa-Park
Erlebnis-Resort

2. Oktober 2024

Der geschaftsfithrende Gesellschafter des Europa-Park Thomas Mack und der Direktor
Food & Beverage Frank Miiller wurden bei den ROLLING PIN.AWARDS GERMANY 2024,
dem grofdten Branchenaward Deutschlands, zum ,Gastronom des Jahres“ gewahlt. Zudem
freute sich der Kichenchef des 2-Sterne-Restaurants ,Ammolite - The Lighthouse
Restaurant” Peter Hagen-Wiest tiber Platz 31 der ,100 Best Chefs Germany"*.

Im Europa-Park Erlebnis-Resort gibt es rund 90 ,Eatrenalin” hat der Europa-Park sein kulinarisches
landertypische Restaurants, Snackbetriebe und Cafés. Angebot im Jahr 2022 weiter ausgebaut. Die Gaste
Damit befindet sich im siidbadischen Rust auch der werden dort aus einer Kombination aus Multimedia-
umsatzstarkste Gastronomiebetrieb in Deutschland Content, gastronomischer Spitzenleistung und einer
an einem Standort. Mit der Restaurant-Weltneuheit patentierten Neuentwicklung, dem Floating Chair von
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MACK Rides uberrascht. In allen gastronomischen
Einrichtungen stehen ein hoher Anspruch an Qualitat
und Regionalitdt im Vordergrund. Thomas Mack tiber
die Auszeichnung: ,Wir bedanken uns ganz herzlich
fir diese grofiartige Anerkennung, die uns wirklich mit
Stolz erfillt. Sie bestatigt unseren Mut fir
Innovationen und unsere Leidenschaft uns jeden Tag
weiterzuentwickeln. Das ist nur moglich, weil hier ein
engagiertes Team hervorragend zusammenarbeitet.
Die Auszeichnung und das Feedback unserer Gaste
zeigen, dass wir hier auf dem richtigen Weg sind”"
Bereits seit 2005 ehrt Rolling Pin mit dem Award
Personlichkeiten, die die Gastronomie durch ihre
Vorbildwirkung, ihren Mut sowie ihre Kreativitat

nachhaltig positiv beeinflussen.

Peter Hagen-Wiest wurde mit Platz 31 der besten 100
Kéche Deutschlands geehrt. In das renommierte
Ranking werden nur Menschen gelistet, die neue
Wege einschlagen, zukunftsorientiert und innovativ
sind. Das ,Ammolite — The Lighthouse Restaurant’,

gelegen im Leuchtturm des 4-Sterne Superior Hotels
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.Bell Rock” ist das einzige 2-Sterne Restaurant in
einem Freizeitpark weltweit. Der Kiichenchef setzt auf
eine in ihren Grundziigen klassisch franzésische
Kiiche, abwechslungsreich interpretiert und
geschmacklich erstklassig umgesetzt. Frische
saisonale Produkte aus eigenem 6kologischen Anbau
sowie Fleisch und Fisch mit Qualitatsausweis sind
fester Bestandteil seiner Philosophie und seines
Erfolgsrezepts. Peter Hagen-Wiest uber die
Auszeichnung: ,Das ist ein sehr schones Lob fiir unser
ganzes Team, mit dem ich jeden Tag daran arbeite,
noch exakter und filigraner zu werden, um den Gésten
das optimale Genusserlebnis bieten zu kénnen —

vielen Dank daftr

Die ROLLING PIN.AWARDS GERMANY mit
zehntausenden Teilnehmern gelten als eine der
grofdten, wichtigsten und begehrenswertesten
Auszeichnungen in der Gastronomie und Hotellerie.
Die Awards sind das Gipfeltreffen der

Branchenbesten.
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Im ,Eatrenalin“ kénnen die Gaste zwischen den beiden 8-

Thomas Mack (Mitte) und Frank Miiller (rechts) mit der Gange-Menis Red Dimensions und Green Dimensions wéhlen
Auszeichnung "Gastronom des Jahres" (Copyright Fotos: Rolling
Pin)
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