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Einzigartiges Genusserlebnis:

Alexander Mayer prasentiert erstes Menu als
Head Chef von Eatrenalin

21. Februar 2025

Bereits seit Anfang des Jahres bereichert der mehrfach pramierte Spitzenkoch Alexander
Mayer das Fine-Dining Restaurant Eatrenalin als Head Chef. Mayer war zuletzt fir die
Kiche des Atlantic Restaurant im Hotel Atlantic Hamburg verantwortlich und wurde dort
vom Guide Michelin mit einem Stern ausgezeichnet. Nun dirfen Feinschmecker besonders
gespannt sein: Ab dem 21. Marz wird das erstklassige Acht-Gange-Men, mit Fleisch und
Meeresfrichten als Ment ,Red Dimension“ oder vegetarischen Komponenten als Menu
»,Green Dimension®, seine Handschrift tragen.

Der neue Head Chef, der die Entwicklung von kreieren. ,Fir unsere Kulinarik steht die

Eatrenalin seit der Er6ffnung mit Begeisterung auflergewohnliche Qualitat der Produkte im
verfolgt hat, freut sich sehr darauf, ein ganz Mittelpunkt. Mutige, kraftvolle Geschmacksbilder
besonderes Geschmackserlebnis fiir die Gaste zu treffen auf spannende Kontraste der Aromen. Auf
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Basis der klassisch-franzosischen Kiiche und inspiriert
von kulinarischen Einfliissen aus aller Welt, entstehen
so Kreationen, die liberraschen und begeistern’, so
Mayer.

Das einzigartige Gastronomie-Erlebnis vereint
internationale Einflisse, passend zum jeweiligen
Ambiente in den verschiedenen Genuss-Spharen. Die
Experience erwartet die Gaste bereits mit der
sechsten Meni-Komposition. Fine Dining Liebhaber
durfen auf eine atemberaubende Reise fir alle Sinne
gespannt sein!

So werden Gourmets bereits in der Lounge mit
kleinen kulinarischen Kreationen wie , Erbse, Wasabi
und Algenstaub” eingestimmt, geniefden im Raum
Umami verschiedene asiatische Kostlichkeiten, unter
anderem Tataki, Onsen-Ei und Dim-Sum und erleben

schliefilich in Incarnation ein sifdes Finale in Form von

Calpico | Himbeere | Pistazie | Limette | Shiso | Provenzalisches

Olivenal

»Calpico, Himbeere, Pistazie und Limette, Shiso sowie

provenzalischem Olivenol” (Menii Red Dimension).

Zudem wird es am 23. und 24. Mai das erste
.Eatrenalin Chef's Special” geben, eine kulinarische
Reise von Head Chef Alexander Mayer mit
ausgewahlten saisonalen Gourmetkreationen.
Wahrend der Experience kdnnen Gaste ein
innovatives Acht-Gange-Mend, erganzt durch
regionale Mai-Highlights wie Artischocke,
Sommerkiirbis und Erdbeere, genief3en. Der Head
Chef wird seine Gaste dariiber hinaus personlich
begrifien und faszinierende Einblicke in seine
frihlingshaften Kreationen geben. Umrahmt wird die
Experience mit abwechslungsreichem Entertainment
sowie den Beats des DJs in der stilvollen Eatrenalin
Bar.

Gaste erleben eine atemberaubende Reise fiir alle Sinne

Sinnliches aus den Tiefen des Meeres
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	Alexander Mayer präsentiert erstes Menü als Head Chef von Eatrenalin

