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Zauberhafte Europa-Park Dinner-Show

22. Oktober 2025

Ab dem 21. November 2025 nimmt die Europa-Park Dinner-Show ihre Gaste mit auf eine
unvergessliche Reise zwischen Wirklichkeit und Schein. Zum 25. Jubilaum heif3t es:
»Welcome to Illusion“ - eine glanzvolle Inszenierung im Europa-Park Teatro, die bis zum
28. Februar 2026 knapp vier Stunden lang mit artistischer Meisterleistung, Livemusik, Tanz
und Humor begeistert. Das exklusive 4-Gange-Ment aus der Hand von 2-Sterne-Koch
Peter Hagen-Wiest aus dem ,Ammolite — The Lighthouse Restaurant“ macht den Abend
zur perfekten Liaison aus Genuss und Entertainment.

Das barocke Theater im Italienischen Themenbereich

bietet die ideale Biihne fiir einen magischen Abend. Beeindruckende Artistik

28 internationale Weltklasse-Kinstler prasentieren
P Durch den Abend fiihren erneut Stéphane Bulcourt

in hochkaratiges P ,beid . . ,
€ih hochkaratiges Frogramm, bei dem und Sebastian Rosenbaum. Ein kongeniales Duo, das

temb bende Artistik, berihrender G , o . . .
atemberaubende Artistik, beruhrender esang mit Witz, Charme und einer Prise Chaos fiir den roten

razise Choreografien und mitreifende Komik
praz grafien et ez Faden sorgt. Wahrend Sebastian mit seiner

einem grofien Ganzen verschmelzen.
g Leichtigkeit moderiert, sorgt Stéphane dafiir, dass auf

der Biihne nie alles ganz nach Plan lauft — sehr zur
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Freude des Publikums. Fiir spektakuldre Momente
sorgen die Akrobaten von Just 2 Men, die mit
atemberaubender Partnerakrobatik in
schwindelerregender Hohe das Publikum in Staunen
versetzen. Mit verbliiffenden Illusionen begeistert
Solange Kardinaly, die das Unmdgliche miihelos
Wirklichkeit werden lasst. Gemeinsam mit ihrem
Partner Arkadio verschmilzt sie zudem zu einem Duo,
das mit Intrige und Magie tiberrascht. Der
Ausnahmekiinstler Artem Lyubanevych prasentiert an
der Pole Stange eine kraftvolle Performance voller
Dynamik und Eleganz. Ivan Peres wiederum beweist
mit seiner Kombination aus Kraft und Prazision, dass
Balance und Illusion eng beieinanderliegen. Mit
tanzerischer Leichtigkeit und vibrierender Spannung
zeigen die Akrobaten von Haribow eine einzigartige
Darbietung am Seil. Rasant wird es mit Skating Flash,
deren rollende Artistik Geschwindigkeit, Balance und
kiihne Figuren zu einem unvergesslichen Erlebnis
verbindet. Das Europa-Park Showballett umrahmt die
Darbietungen mit prachtvollen Kostiimen, kraftvoller
Dynamik und asthetischen Choreografien. Fiir die
musikalische Seele des Abends sorgen die
unverwechselbare Stimme von Diana Recalde sowie
die Hockridge Brothers, die mit Gitarre, Percussion
und Cajon den Rhythmus fiir eine Show voller

Emotionen setzen.
Genussvolle Momente

2-Sterne Koch Peter Hagen-Wiest aus dem
~Ammolite — The Lighthouse Restaurant” hat eigens
fur die Europa-Park Dinner-Show ein erlesenes 4-
Gange-Menii kreiert. Den Auftakt bildet ein

lauwarmer Lachs mit Kaffirlimette, Shiso-Vinaigrette
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und Rettich. Im Zwischengang entfiihrt ein
Hokkaidokiirbis, verfeinert mit Kaschmir-Curry und
Shiitake, die Géste in eine exotische Geschmackswelt.
Der Hauptgang verwohnt mit einem zarten
Schaufelstiick vom Kalb, begleitet von cremigem
Radicchio Risotto, gerosteten Pinienkernen und
Fourme d’Ambert. Den siifien Abschluss bildet eine
harmonische Komposition aus Schokolade, Banane
und Pandan. Auch fiir vegetarische Genief3er ist
gesorgt: Zu Beginn wird ein Daikon-Rettich mit Reis
und Miso serviert. Weiter geht es mit einem
aromatischen Hokkaidokiirbis mit Kaschmir-Curry und
Shiitake sowie als Hauptgang ein feines Radicchio
Risotto mit Pinienkernen und Krause Glucke,
vollendet durch den charaktervollen Fourme
d’Ambert. Das Dessert ist identisch und sorgt fir
einen kostlichen Hohepunkt. Passend zu den
kulinarischen Highlights kann eine Getrankepauschale
gebucht werden. Die Gaste haben die Wahl zwischen
alkoholischen und alkoholfreien Getranken. Die
alkoholische Pauschale enthélt ausgewéahlte Weine
vom Weingut Isele, Bier, Softdrinks sowie Kaffee-
Spezialitaten. Bei der alkoholfreien Variante sind alle
Soft- und Heif3getranke sowie feinste alkoholfreie
Essensbegleiter vom Weingut Bodegas Miguel Torres

enthalten.
Zauberhafte Nachte

Fir alle, die nach der Europa-Park Dinner-Show den
Zauber mit ins Reich der Traume nehmen méochten,
bietet das Hotel-Resort den passenden Rahmen. In
einem der sechs 4-Sterne und 4-Sterne Superior
Hotels des Europa-Park konnen die Gaste traumhaft

Ubernachten.



Die Kuinstler von Just 2 Men begeistern mit Prazision, Kraft und

Eleganz.

Die Europa-Park Dinner-Show ,Welcome to Illusion” verbindet 2-Sterne-Koch Peter Hagen-Wiest verfiihrt mit einer stiffen

Tanz, Musik und Magie. Komposition aus Schokolade, Banane und Pandan.
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