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Artistes exceptionnels et évasion gustative

Le spectaculaire Dinner-Show d'’Europa-Park

22 octobre 2025

La 25eme édition du Dinner-Show d’Europa-Park plonge ses convives dans un voyage
inoubliable entre réalité et illusion. Pendant pres de quatre heures, les spectateurs
s'installent dans le somptueux « Europa-Park Teatro » pour assister au spectacle «
Welcome to Illusion » qui rassemble des performances artistiques variées. Un menu raffiné
de quatre plats créés par le chef 2 étoiles Michelin Peter Hagen-Wiest de I'« Ammolite —
The Lighthouse Restaurant » promet des plaisirs culinaires de haut vol.

Du 21 novembre 2025 au 28 février 2026, 28 artistes

de renommée mondiale émerveillent les spectateurs Performances artistiques saisissantes

dans le théatre baroque du quartier italien lors de . . L
o j o Les convives embarquent une nouvelle fois aux cotés
soirées rythmées par des sketchs humoristiques P ) .
de limprévisible Stéphane Bulcourt et du magicien-

désopilants, des performances musicales, des ) )
présentateur Sebastian Rosenbaum pour un voyage

chorégraphies millimétrées et des numéros _ )
riche en aventures étonnantes. Les acrobates de Just 2

époustouflants.
P Men repoussent les limites du corporellement
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possible laissant le public sans voix. La magicienne
Solange Kardinaly émerveille quant a elle avec des
illusions saisissantes, transformant 'impossible en
réalité. Aux cotés de son partenaire Arkadio, elle
forme un duo qui surprend par un mélange subtil
d’intrigue et de magie. Lartiste d'exception Artem
Lyubanevych impressionne avec une performance
puissante et élégante a la barre de pole dance. Ivan
Peres démontre pour sa part, grace a une maitrise
parfaite de la force et de la précision, combien
équilibre et illusion se rejoignent. Avec grace et
intensité, les acrobates de Haribow livrent un numéro
unique a la corde. Le rythme saccélére avec Skating
Flash, dont lacrobatie sur roulettes associe vitesse,
équilibre et figures audacieuses pour une expérience
inoubliable. La Troupe de Ballet d’Europa-Park
sublime les numéros avec ses somptueux costumes,
son énergie éclatante et ses chorégraphies
millimétrées. La dimension musicale de la soirée est
assurée par la voix unique de Diana Recalde,
accompagnée des Hockridge Brothers, qui donnent le

tempo avec guitare, percussions et cajon.
Des moments savoureux

Le menu commence sur un saumon tiéde
accompagné de combava, relevé d'une vinaigrette au
shiso et de radis. En plat intermédiaire, les convives
sont transportés vers des saveurs exotiques avec un
potimarron sublimé par un curry du Cachemire et des
shiitakés. Le plat principal propose une épaule de veau
avec un risotto crémeux au radicchio, des pignons de
pin grillés et de la Fourme d’Ambert. En dessert, une
composition harmonieuse de chocolat, banane et
pandan apporte une touche sucrée et raffinée.
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Les gourmets végétariens ne sont pas oubliés : le
menu débute par un radis blanc avec riz et miso, suivi
d’un potimarron au curry du Cachemire et shiitakés,
puis d'un délicat risotto au radicchio et aux pignons de
pin, relevé de morilles des pins et de Fourme
d’Ambert. Le dessert, identique au menu non-

végétarien, conclut le repas par une note exquise.

Pour accompagner ces plaisirs gastronomiques, une
formule boissons peut étre réservée. Les convives ont
le choix entre une version avec alcool — incluant une
sélection de vins du domaine Isele, biére, boissons
sans alcool et cafés gourmets — et une version sans
alcool, qui propose softs et boissons chaudes, ainsi
que les meilleurs accords sans alcool de la

Manufacture Jorg Geiger.
Nuits de réve a Europa-Park Resort

Pour terminer en beauté une journée riche en
émotions, direction les six hotels 4* et 4* supérieur
d’Europa-Park Resort. Lambiance sereine d'un
monastére portugais, lEspagne et son tempérament
endiablé, la dolce vita italienne, le charme maritime
de la Nouvelle-Angleterre ou encore un hotel-musée
d’inspiration nordique... Les visiteurs ont le choix entre
différentes ambiances et décors thématisés. Une
multitude de restaurants et de bars, cinq espaces
piscine ainsi que des espaces bien-étre et spa (a partir
de 16 ans) promettent un séjour inoubliable pour
toute la famille. La nouvelle cité western Silver Lake
City offre quant a elle des hébergements insolites
dignes de 'Ouest américain tels que des tipis, des
roulottes et des maisons en rondins tout comme des
emplacements pour tentes, caravanes et camping-

cars.



Les acrobates de Just 2 Men repoussent les limites du

corporellement possible.

Le Dinner-Show d'Europa-Park plonge ses convives dans un Des plaisirs culinaires de haut vol créés par le chef 2 étoiles

voyage inoubliable entre réalité et illusion. Michelin Peter Hagen-Wiest.

Europa-Park GmbH & Co Mack KG - Siége : Rust « Société enregistrée au tribunal d'instance de Fribourg-en-Brisgau sous le
numéro HRA 703127 - Numéro TVA DE815405727 - Sociétaire a responsabilité personnelle : Mack International GmbH «
Siége : Rust - Société enregistrée au tribunal d'instance de Fribourg-en-Brisgau sous le numéro HRB 400325 - Présidents-
directeurs généraux : Dr.-Ing. h. c. Roland Mack, Dipl.-Wirt.-Ing. Jirgen Mack, Dipl.-Betriebswirt (FH) Michael Mack, Dipl.-
Hételier HF/SHL Thomas Mack, Architektin M.A. Ann-Kathrin Mack

+ MACK



	Le spectaculaire Dinner-Show d’Europa-Park

